
ALLERGENEN
ENGLISH MENU 
NIEUWS
EVENTS

BREAKFAST
 BRUNCH v.a. 09:00

KOFFIE

JUICES

SMOOTHIES	 6.25

SWEETS 	 5.75

Chai Latte	 5
Met espresso	 +0.5

Verdejo		         7 | 33
Rioja, Spanje - Het is een witte Rioja, een glas vol 
power en toch fris en kruidig
Arie Bombarie  9% - 26 IBU* 	 6.5
Limited edition Hazy IPA, fruitig, troebel, met tonen 
van citrus en zachte hoppen
Tempranillo 	         7.5 | 36
Rioja, Spanje - Je proeft en ruikt vanille, bramen en 
sappige kersen
Speculaas Latte	 5.5
Bij twijfel zeggen wij JA!

Espresso	 3.5
Koffie	 3.75
Cappuccino	 4.25
Koffie verkeerd	 5
Americano	 3.75
Dubbele espresso	 4.5
Thee	 3.75

Iced Coco Matcha	 6.5

Apple Ginger Juice	 5.5
Appel, peer en gember

Verse jus d’orange	 4.75

Willie Wortel	 	 5.5
Sinaasappel, wortel en gember

Appelsap		 3.95

Homemade lemonade    Kies: 	 6
Citrus - Basil | Elderflower | Homemade Iced Tea

Appeltaart 	  	
Met crumble en slagroom

Witte choco pistache cheesecake	
Met bastogne bodem

Carrot cake
Onze klassieker, het fenomeen. 

Dadel caramel biscotti koek
Met noten, biscotti én je raadt het al; dadels.

Ruby Rose	
Aardbei, banaan en rood fruit

Passionate Duo	
Mango en passievrucht

Purple Rain 	
Appel, peer en rood fruit

Flat white	 5
Latte macchiato	 5
Macchiato	   3.75
Warme Choco	 5
Met slagroom	 +0.5

Verse muntthee	 4.5
Verse gemberthee	 4.5
Verse gember-muntthee	 5

IT'S COZY SEASON

Welkom
bij

Wij zijn een foodhall & bierbrouwerij café 
met 7 wereldse keukens. 

De Gooische Bierbrouwerij brouwt in 
ons pand een mega assortiment aan 

bieren die uit onze taps vloeien.

In deze menukrant vind je alle menu's van 
de keukens en alle dranken van onze bar.

Wat ons uniek maakt als foodhall, is dat 
wij tafelservice bieden; je hoeft dus niet 
zelf naar de bar of keukens toe te lopen!

Good to know: bestel je gerechten van 
meerdere keukens? Dan kunnen ze op 
verschillende momenten geserveerd 
worden, omdat elke keuken zelfstandig 

werkt!

Jij blijft zitten, wij regelen de rest – cheers!

!

EGGS
Shakshuka 	 12
Pittige tomaten, ei, paprika, peterselie, fêta en 
zuurdesembrood

Roerei (Op zuurdesembrood)
Naturel 			   7.5
Kaas 			   +0.5
Spek 			   +1
Zalm 			   +2
Gegrilde groenten & fêta  	 +1

Eggs benedict (Op brioche)	 12
Keuze uit: Spek — Zalm — Avocado 
Add avocado 		  +1.5
Add Parmezaan 		  +1.5

PANCAKES  8.5

Croissant  	 4
Met jam en boter

Vers fruit  	  5

Bananabread  	 4.75

Kaneelbroodje  	 4.25

Yoghurt bowl  	 7
Met kokosgranola, vers fruit en honing

Kokosyoghurt (lacto-free) 	 7.5
Met speltgranola, fruit en honing

Nutella en vers fruit 

Crème brûlée  

Spek en maple-syrup 	                

Appel met kaneelsuiker  

SPECIALS
Breakfast bagel	 	 11.5
Creamcheese, zalm, avocado en ei

Açai bowl	 	 11
Banaan, lijnzaad en rood fruit

Wentelteefjes 	 11
Van suikerbrood, kies:
- met bosvruchten jam
- met apple crumble en custard	 +1

SWEET 
DRIPS
Matcha Latte	 5
Chai Latte	 5
Met espresso	 +0.5

Speculaas Latte	 5.5
Iced Latte	 5.5
IJs, espresso, havermelk, 
karamel
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WIJNEN
Sauvignon	 6 | 28
Domaine Lodez, Frankrijk - Een echte 
allemansvriend, tikkeltje droog, beetje citrus 
en lekker fris.

Chardonnay	 6.5 | 30
Domaine Lodez, Frankrijk - Zoals een echte 
chardonnay hoort te zijn, wat vettig, fruitig en 
tonen van hout.

Vinho Verde 		  7 | 33
Vinho Verde, Portugal - Portugees lievelinge-
tje; heel licht, doordrinkbaar en je proeft van 
die frisse groene appeltjes. Serieus. Redelijk 
weinig alcohol (10%) dus, neem je er nog 
eentje?

Pinot Grigio	       7 | 33
Terre Dei Dogi, Italië - Zacht, verleidelijk, 
perzik-achtig en daarom al jaren favoriet! 
(Ook bij personeel)

Verdejo		         7 | 33
Rioja, Spanje - Wij hebben me toch even een 
knaller: tromgeroffel: Conde de Tresaguas.
Het is een witte Rioja, een glas vol power en 
toch fris en kruidig.

Vermentino	        7.5 | 36
Toscane, Italië - Onze vrienden van Monte 
Antico Toscana bestaan 50 jaar en om dat te 
vieren brachten zij deze Vermentino uit.
Deze is hout-gelagerd, heeft typische, mooie 
zuren en is vol en rijp van smaak. Op naar de 
volgende vijftig! Vijftig jaar hèè?

Merlot			   6 | 28
Sicilië, Italië - Siciliaans rood op zijn best! Fruitig, 
warm en een vleugje kruidigheid.
Laat je niet verleiden, deze drink je anders veel te 
snel.

Montepulciano 	         7 | 33
Abruzzo, Italië - Molto gustoso per tutti! Dat is 
Italiaans voor “erg lekker voor iedereen!”

Shiraz	                  	     7.5 | 36
Western Cape’s, Zuid-Afrika - Een echte wolf in 
schaapskleding; een soepele, zwoele rode wijn met 
zware ondertonen.

Tempranillo 	  	 7.5 | 36
Rioja, Spanje - Na 9 maanden houtrijping 
is deze wijn een echte krachtpatser! 
Je proeft en ruikt vanille, bramen en
 sappige kersen.
Een klassieke Rioja in topvorm. X

Cinsault		  6 | 28
Domaine Lodez, Frankrijk - Mooi weer of slecht 
weer, deze rosé kan altijd. Beetje rood fruit, piecie 
kruidig.

Pinot Nero		   7 | 33
Terre Dei Dogi, Italië - Dit is hét bewijs dat rosé 
maken niet alleen een kunst is die de Fransen goed 
afgaat. Deze Italiaanse wijn is zacht en fris met hints 
van wilde aardbeien.

Grenache		  8 | 38
AIX en Provence, Frankrijk - Kwaliteit en dat proef 
je: knapperig, verfrissend met tonen van framboos 
en grapefruit. Prachtig helder. PROOST!

ROODWIT

ROSÉ

Cava 			   6 | 30
Penedès, Spanje - Wij hóuden van Cava! Ze 
is elegant, fris en onweerstaanbaar. Coupe of 
flûte? Of fles? 

Laurent - Perrier	     90
Champagne, Frankrijk - Fris, zuiver en 
elegant. Pak je moment! Cheers!

BUBBELS

Gros Manseng		  7 | 33
Côtes de Gascogne, Frankrijk - Ja schááát, 
helemaal van deze tijd. Rijke, volle smaak zoals je 
die verwacht van een oranje wijn. Beetje citrus en 
kruidig. Een must try!

ORANGE

Coca cola, zero  	 	 3.95
Spa blauw, rood 	 	 3.95
Lipton ice tea 	 4.1
(Sparkling / green / peach)
Cassis 			   3.95
Fanta 			   3.95
Sprite 			   3.95
Ginger Ale 			   4.1
Bitter lemon 		  4.1
Tonic 			   4.1

FRISDRANKEN
Rivella 			   3.95
Chocomel	  		  3.95
Fristi 			   3.95
Fever tree tonic 		  5
Fever tree Ginger beer 	 5
Kids limo		  2
Marie Stella Maris (0.75l)  	 7
plat/bruis
Homemade lemonade    Kies: 	 6
Citrus & Basil | Elderflower | Homemade Iced Tea

Strawberry Pink	 12
MOUT Pink Gin | Red fruits | Fever-Tree Raspberry tonic

London Fly	 11.5
MOUT Citrus Gin | Lime | Lemon | Fever-Tree Indian tonic

Bali Blossom	 12.5
MOUT Floral Gin | Cucumber  | Fever-Tree Indian tonic

Virgin P*rnstar Martini 	 9.5
Passionfruit | Vanilla | Pineapple

Italian Spritzero	 9.5
Martini Vibrante | Fever-Tree Raspberry tonic

Bob’s Champagne			   6.5
Ginger ale | Tonic | Strawberry

Heb ‘r ff geen Gin in	 10.5
Alcoholfree gin | Fever-Tree Raspberry tonic | 
Orange

Spiced Mule	 10
Green apple | Lime | Herby basil | Fierce jalapeño | 
Chili | Soda

We loveee cocktails en gaan dan ook tot het 
uiterste om iets fantastisch neer te zetten. Van 
klassiekers tot innovaties, van de beste ingrediën-
ten tot dan-maar-zelf-stoken. Ready to shake it 
up? Welcome at MOUT, the cocktail club!

GIN

MOCKTAIL (0.0%)

X

SPRITZ
Elderflower Spritz	 9.5 | 35
The prettiest bouquet of flowers would come short 
to me. I'm shimmering with flora and nectarous like 
honey.

Arancia Rossa Spritz	  9.5 | 35
People would describe me as exotic, sassy and 
bold. Blood orange, cava and sparkling soda.

Limoncello Spritz	 9.5 | 35
Sì, tutti, sì. I'm the thing you were looking for. 

Aperol Spritz	 9.5 | 35
“Bring me a fancy glass, some aperol and cava” 
she said, and please honey “cuff me off with some 
sparkling soda”.

The more the merrier; Karaf (1.2L) om te delen!

Paloma	 10.5 | 38
Take a look into my pink eyes, drown in a sea of 
grapefruit, lime and tequila. Don’t worry babe, I’ll 
surprise you.

Sgroppino	 9.5
Let’s freeze the moment. My dear trust me, I’ll cool 
you down. Prosecco, lemon sorbet ice cream, 
MOUT wodka and lime juice.

Whiskey Sour	 11.5
I'm sweet and foamy, you should get to know me.

Espresso Martini	 12.5
“Double shot espresso, vodka and some liquor 
please” Shaken, not stirred.

Amaretto Sour	 11.5
My almond eyes and sweet smell, soured-up quite 
well

P*rnstar Martini	 12
Well, I’m starting to get famous all over the world. 
All genders love me; I’m smooth, sweet, strong but 
above all: passionate. Try me.

Margarita  Slush	 11
You might mistake me for someone else. However, 
the worst that can happen is you end up with a pizza

Moscow Mule	 11
Not a cow, but you know how. MOUT wodka, lime, 
mint, angostura bitters and Fever-Tree Ginger beer.

	 Wodka	 4.8

Ketel One	 5

Grey Goose	 	 6

Hennessy V.S. 	 	  7

Calvados 			  5.5

Vieux 			   5

Jimador	 5

LALA Reposado	 7

	 Triple Malt  	 4.8

Jack Daniels 	 	 5.5

J.W. Black Label 	 	    5.5

Chivas Regal 12 yrs (blend)	 7

Oban west 14 yrs (single malt)	 7

	 White Rum		  4.8

Bacardi Blanca		  5.25

Bacardi Negra		  5.25

Havana Club		  5.5

Amaretto — Baileys — Cointreau— Grand 
Marnier — Frangelico — Kahlua — Sambuca 
— Tia Maria — Licor 43 — Limoncello — 
Salmari

LIKEUREN  5

WODKA

COGNAC

TEQUILA

WHISKEY

RUM

Meloncello		  5.5
Made with cantaloupe melon

Señor 43	 6.2
Licor 43 and sgroppino
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CocktailsHOUSE OF

SHOTS
Signature



Proeverij

GOOISCH WIT  4% - 18 IBU* 	 6.25
Fris | Doordrinkbaar | Zacht
Een ‘Weizen’- stijl bier met boekweit in plaats van tarwe, een Buchweizen dus ;) met het karakteristieke ‘bananen 
aroma’ uit de weizengist.  Een zacht, romig, niet bitter bier.

GOOISCH TRIPEL	 8,5% - 31 IBU* 	 6.7
Kruidig | Zoet | Vol Van Smaak

Een klassieke goudkleurige ‘Tripel’ gemaakt met Triticale; een kruising van tarwe en rogge dat voor ons verbouwd 
wordt door de Stichting Oude Landbouwgewassen Laren (SOLL). Een écht lokaal bier dus en uitgeroepen tot Het 
Lekkerste Bier van het Gooi!

HOPPY LIGHT IPA  0.3%	 6
Losjes gebaseerd op onze 'Gooisch Rood' dus met 
een mooi caramelletje en een vriendelijke hoptoets. 
Het bier bevat minder dan een half procent alcohol 
dus een prima alternatief voor als je even geen 
alcohol wilt drinken of nog moet rijden.

Op verschillende zondagen wordt er een 
rondleiding gegeven door onze brouwerij. 
Tijdens deze informele rondleiding neem je een 
kijkje in de brouwerij, wordt er uitleg gegeven 
over het brouwproces en hoor je het verhaal 
over het ontstaan van de brouwerij.  Daarbij 
krijg je natuurlijk een proeverij van drie bieren 
met uitleg over de bierstijl. Uiteraard krijg je 
ruim de gelegenheid alles te vragen!

Voor meer informatie of online aanmelden kan 
je kijken op: www.gooischebierbrouwerij.nl

Wil je de Gooische Bierbrouwerij bezoeken met 
een groep of bedrijf? Stuur een mailtje aan:
info@gooischebierbrouwerij.nl

LOWLANDER WIT (0.0%)	 6.5
Lowlander 0.00% Wit is het allereerste alcoholvrije 
bier van de Amsterdamse brouwerij. Een échte 
0.00% met 100% natuurlijke smaak van sinaasap-
pel en citroenschillen. Dorstlessend en verfrissend.

LINDEBOOM RADLER (0% of 2%)  5.5
Een verfrissende mix van (alcoholvrij) bier en 
natuurlijke citrus limonade. Licht troebel, fruitig, 
gebalanceerd zoet met aangename frisse afdronk 
en fijne schuimkraag.

GOOISCH IPA  5,5% - 40 IBU* 		  6.5
Hoppig | Toegankelijk | Lange Afdronk
Omdat wij onze ingrediënten bij voorkeur uit ‘de buurt’ halen, gebruiken we voor deze IPA vier mooie Duitse
hoppen (en geen Amerikaanse of Australische) naast drie soorten Nederlandse mouten. Eigenlijk een EU-IPA dus

Deze frisse ‘Saison’ is gebrouwen met Sint Jansrogge. Deze rogge dankt zijn naam aan de oogsttijd rond Sint Jan
(24 juni) en wordt verbouwd door de Stichting Oude Landbouwgewassen Laren. Rogge geeft dit droge bier
een klein zoetje mee.

 GOOISCH STOUT  8% - 37 IBU*	 6.8
  Chocola | Koffie | Romig

Deze Stout is gebrouwen in met lokale haver uit Laren. Haver geeft dit bier een romig mondgevoel en de 
geroosterde mout geeft deze met goud bekroonde Stout een zachte koffieachtige smaak.

GOOISCH BLOND	 5,5% - 27 IBU* 	 6.25
Kruidig | Fris | Droog
Een vol ‘Blond’ bier maar dan volgens het recept van de Gooische Bierbrouwerij, lokaler, dus met boekweit.
Mild bitter met een zacht hoparoma en een frisse kruidigheid uit de boekweit. Het eerste bier dat de Gooische
Bierbrouwerij in 2010 op de markt bracht.

GOOISCHE BUBBEL (op fles)  9% - 26 IBU* 	 6.95
Champagne | Friszoet | Bloemig
Ons signatuurbier, het beroemdste bier uit het Gooi waar iedereen, ook de niet doorgewinterde bierdrinker, mee 
wegloopt: een sterk blond bier met champagnegist! Vol, zacht en zoet met een bloemige neus en een droge 
champagne-achtige afdronk.

                                                                                                            van de prijswinnende  GOOISCHE BIERBROUWERIJ  brouwt toegankelijke bieren met een zacht 
karakter. Dat zit hem in het ingrediënt boekweit. Boekweit is een plant die sinds de middeleeuwen op de arme zandgronden van het Gooi wordt verbouwd en was een 
belangrijke voedingsbron. Het vormt de basis voor het ontstaan van de zes Gooise dorpen: Blaricum, Bussum, Laren, Hilversum, Huizen, Naarden. Het is in menig Gooische 
vlag of wapen terug te vinden. De bieren worden gemaakt, waar mogelijk, uit lokale ingrediënten.

GOOISCHE 
GRAPE ALE 8.5

De Gooische Bierbrouwerij is de eerste 
brouwerij in Nederland die zich intensief heeft 
toegelegd op de nieuwe bierstijl ‘Grape Ale’, 
dit is een bier dat wordt gebrouwen de met 
lokale druiven van Wijngaard Zonnestraal uit 
Hilversum. Het mooie van deze bierstijl is dat 
deze nog niet heel erg vastligt en er nog veel te 
experimenteren is binnen de stijl. De brouw-
meester bedenkt dan ook elk jaar een nieuwe 
variant. Vraag ernaar bij het personeel!

  GOOISCH SAISON	 (op fles) 6% - 28 IBU*	 6.5
    Droog | Fris | Vol

GOOISCH GOUD	  5% - 28 IBU* 	 3.5 | 4.25 | 8
Doordrinkbaar | Vol van Smaak | Mild Bitter Specials

RONDLEIDING

GLUTENVRIJ 
LOWLANDER BLOND <0.3%    6.5
Lowlander Non-Alcoholic Citrus Blond is een 
botanisch gebrouwen met crushed sinaasappel 
en citroenschillen. Zacht en verfrissend met 
een citrusachtige afdronk. 

MINDER 
ALCOHOL
GOOISCH LICHT nu tap! 0.3%	 6
Met minder dan 0,3% is dit bier heerlijk licht in 
smaak in alcohol èn in calorieën. De sportiefste 
dorstlesser uit het Gooi! Een bier waarvan je net 
zoveel kunt drinken als je wilt ;)

* IBU = 'International Bitterness Units', 
de eenheid waarin de bitterheid van een bier 

wordt uitgedrukt.

Gooisch Zwart is de trots van de brouwerij. Dit bier valt continue in de prijzen en is zelfs uitgeroepen tot Beste Bier 
van Nederland bij de Dutch Beer Challenge. Het Duitse biertype ‘Schwarz’ is een ondergistend bier, net als onze 
Pils en Rood zijn. Gemaakt met geroosterde mouten (denk aan geroosterd brood), lekker doordrinkbaar en goed 
passend bij elk gerecht van Foodhall Mout.

 GOOISCH ZWART  5% - 26 IBU* 	 6.5
  Geroosterd | Fris | Doordrinkbaar 

GOOISCH ROOD  5% - 24 IBU*	 6.5
Karamel | Hoppig | Doordrinkbaar

Laat je eens verleiden door iets wat je misschien nog niet kent; deze Rood is een ‘Red Lager’ oftewel 
een ondergistend bier, zoals een pils dat ook is, net zo doordrinkbaar maar dan amberkleurig met warme 
honingachtige tonen uit de caramelmouten en gedryhopped met Mandarina Bavaria.

Siiiiii, de beste Mexican Lager van 
Nederland op Untappd. 

 
Een fris, dorstlessend bier met tonen van citrus, 

tropisch fruit en tequilla.
Gun je dag een beetje zonneschijn, neem d'r een! 

Very good, very Naïs! - 5,0%
6 | Bucket (6pcs) | 34 

GOOISCH GRISETTE  3,5% - 30 IBU* 
Fris | Licht | Dorstlessend	 	 6.5
Een goede keuze voor als je geen zin hebt in zoete 
frisdrank maar wel iets verfrissends wil drinken met 
een bite. Een goeie dorstlesser met droge afdronk 
door de gebruikte gist die ook wat ‘kruidnagel’ geeft 
naast een prettig hopbittertje. Gebrouwen met 
lokale tarwe.

GOOISCHE 9

Ontdek de verschillende tapbieren van de 
Gooische Bierbrouwerij met een ‘flight’ 
van 4 verschillende tapbieren

LA TRAPPE EPOS (0.0%)	 5.5
Meest 'gewone' alcoholvrije biertje in ons assorti-
ment. Fris, troebel, lichtblond trappistenbier met 
een royale schuimkraag.

Het lekkerste Craft pils van Nederland en werd speciaal voor Foodhall Mout ontwikkeld. Deze ‘Urtyp Pilsner’ is 
ongefilterd en ongepasteuriseerd en is geïnspireerd op de Tsjechische pils; rijker aan smaak dan een standaard 
Nederlandse pils.

BIER
GOOISCHE

SALTY SOUR (op fles) 4% - 14 IBU 		  6.5
Fris | Zacht | Licht

De Gooische brouwt graag klassieke bierstijlen, zoals bijvoorbeeld de Duitse bierstijl 'Gose', een friszuur bier 
met korianderzaad en zeezout, dat lijkt op witbier maar iets friszuurder is. Deze minder bekende Duitse stijl, een 
voorloper van moderne ‘sours’, biedt een smaakvol alternatief voor frisdrank.

GOOISCHE BOCK  7% - 25 IBU*

Zachtzoet | Verwarmend | Stoer	 6.7
Die tijd van het jaar; onze prijswinnende roggebock 
is er weer! Gebrouwen met rogge van Land van 
Ons en een vleugje rookmout, maakt deze bok niet 
alleen zacht, zoet en verwarmend, maar ook stoer 
en goed doordrinkbaar.

GOOISCH QUADRUPPEL (op fles)  9% - 24 IBU* 		  6.8
Verwarmend | Soepel | Karamel
Karamel is de kleur, de geur en de smaak. Deze soepele quadrupel is niet dik of uiterst zoet maar juist makkelijk 
doordrinkbaar met tonen van marsepein, amandel en iets van anijs in de nasmaak. 

ARIEBOMBARIE 6.5

Iedere medewerker die 5 jaar heeft meegewerkt 
aan het succes van de Gooische bierbrouwerij 
krijgt een eigen bier naar keuze!

Arie Bombarie is gebrouwen voor
Aaron, die van barman doorge-
roeide naar salesmanager. Vol 
bravoure maakt hij heel Nederland 
enthousiast voor het bier van de 
Gooische. Hij koos voor een hazy 
IPA met lokale haver en de hoppen. 

Het bier is fruitig, troebel, met tonen van citrus 
en zachte hoppen, En hij is net als Aaron zelf; 
lekker ongefilterd.

HAZY IPA     	 5,5% - 31 IBU*

GOOISCHE WINTER  9% - 26 IBU*

Tannines | Verwarmend | Zoet	 6.8
Met Gooische Winter wordt het gebied tussen bier 
en wijn verkend. De smaak is rond en zoet als van 
een klassieke ‘barleywine’, het gebruik van wijngist 
geeft het bier een rinse nasmaak en refereert aan de 
kenmerkende tannines van een rode wijn.

GOOISCHE 
BARRELAGED 
BIEREN 8.5

Regelmatig komen we mooie vaten (barrels) 
tegen. Onze brouwer legt daar graag z’n bieren 
een paar maanden op te rusten. Iedere keer 
worden er nieuwe combinaties van bieren 
(bock, tripel, stout) en vaten (wijn, rum, whisky) 
gemaakt. Dit ‘barrel agen’ maakt dit volle bier 
nog rijker en robuust van smaak. Vraag naar het 
huidige aanbod!



BORREL 
BITES

SIDES

DESSERTS

QUESADILLA XXL  8.5

BURRITOS 12

CEVICHES
Peruaanse stijl

Mini burrito’s (6 pcs) 	  8
Zwarte bonen - kaas - salsa

Spicy chicken wings (6 pcs)  	 9
Mango salsa - chipotle - koriander

Mexicaanse gehaktballetjes	  9
Met tomaten salsa

Pimientos de padrón  	 7.5
Gegrilde milde pepers met olijfolie en zeezout

Caliente borrelplank	 2 p -  12 | 4 p -  23.5 
Een kleurrijke proeverij van verschillende bites

Caliente Vega borrelplank	 2 p -  12 | 4 p -  23.5 
Een kleurrijke proeverij van verschillende bites

Caliente Salade  	 8.5 
Avocado - maïs - tomaat - gegrilde paprika dressing 
- fêta

Portie quacamole 	 2.5

Kleine portie nacho’s 	  4

Caliente salsa  	  1
Homemade habanero salsa, chipotle en rode peper

Passión de Lima   7.5
Huisgemaakte ijstaart met limoen & 

passievruchtencreme

Mexicaanse brownie   6.5
Amandel - kaneel - chilipeper - melkchocolade 

mousse

Tarwetortilla met gesmolten kaas, 
tomatensalsa en chipotle mayo  

Optioneel: +3.5
Kip salsa | Biefstuk | Geroosterd varken | 

Pulled beef   | Paddenstoelen 

Kinderquesadilla   3.5

Tarwetortilla gevuld met zwarte bonen, rijst, 
sla en koolsla. Geserveerd met crème fraiche

Keuze uit:
Kip salsa | Biefstuk | Pulled beef  | Geroosterd 

varken | Paddenstoelen 

Met kaas +1.5

Klein - 12.5 | Groot - 16.5

Ceviche Classico 
Zeebaars - “leche de tigre” - zoete aardappel - 

Peruaanse maïs

Ceviche Mixto
Zeebaars - gamba’s - “leche de tigre” - 

zoete aardappel - Peruaanse maïs

Ceviche con Mango  
Zeebaars - “leche de tigre” - pittige mango 

salsa - avocado - Peruaanse maïs

TACOS 10
Gemaakt van maïs, dus glutenvrij! (2pcs)

Kies één:
Kip salsa | Biefstuk en kaas | 

Geroosterd varken | Birra pulled beef en kaas   |
Paddenstoelen en kaas 

BURRITO BOWL 12
Een burrito zonder jasje, met salade, 

supergezond!

Keuze uit:
Mexicaanse rijst of geroosterde aardappel

En dan keuze uit:
Kip salsa  | Pulled beef  | Geroosterd varken | 

Geroosterde aubergine  | Paddenstoelen 

BBQ PLANKEN
Klein - 12 | Groot - 23.5

Tacoplank
Mix van de chef's favoriete tacos

Mexican spare ribs plank
Ribs - barbecuesaus - geroosterde aardappel

Argentijns rund plank
Diamanthaas - chimichurri - geroosterde aardappel

LUNCH
Tot 17:00

Argentijnse steak sandwich  11.5
Diamanthaas - chimichurri - tomaat - 

chipotle mayo

Caliente Club Sandwich  12
Kip - avocado - sla - nachos

Caliente Vegan Club Sandwich   12
Aubergine - avocado - chimichurri - nachos

Birria cheese burger   11.5
 Pulled beef - chipotle mayo - kaas

Broodje gerookte makreel   9.5
Chipotle - avocado - gerookte makreel

Mexican Al pastor burger  10.5
Geroosterd varken - sla - ui

Tomatensalsa - kaassaus - crème fraîche 

Guacamole    +2
Pulled beef  +2

Kip  +2
Double cheese   +1.5
Paddenstoelen   +2

Vegan    +0

CLASSICS

CHICKEN 
BUCKET11.75

BOWLS

SATÉ

SNACKS
Goi Cuon (Saladrolls) (4 pcs)	      9
Rice paper springrolls filled with rice vermicelli, 
lettuce and vegetables. Dipsauce: satéhoisin and 
Saigon dressing
Choose: Beef | Chicken | Shrimp | Pork | Tofu  

Duck Roll 	(4 pcs)	  10
Vietnamese crêpes filled with duck and vegetables.
Served with hoisin sauce

Banh Xeo 	  10
Vietnamese pancake omelette  filled with and 
vegetables. Served with fishsauce.
Add: Beef | Chicken | Shrimp | Pork | Tofu  	 +5.5

Vietnamese Chicken Bucket 	
Dipsauce: chilisauce and satéhoisin

Spicy Chicken Bucket   	
Asian style chicken bucket with spicy sauce, crispy 
chili oil, sesame seeds and spring onions

Teriyaki Chicken Bucket 	
With authentic teryaki sauce and spring onions

Crispy Chili Wok     	                 		  12
Thick Udon noodles with stir-fried vegetables, cripsy 
chili oil and fried unions, served with:
Choose: Beef | Chicken | Shrimp | Pork | Tofu  

Nasi Mekong                   	 	 12
Rice dish with stir-fried vegetables and fried onions, 
served with: Chicken | Shrimp

Udon Wok	                  	 	 12
Thick Udon noodles with stir-fried vegetables and 
fried unions, served with:
Choose: Beef | Chicken | Shrimp | Pork | Tofu  

Viet-Bowl 			     12
Vermicelli bowl, with salads, fried onions and fried 
springroll
Choose: Beef | Chicken | Shrimp | Pork | Tofu 

Choose:
PHO 12.5

Authentic rice noodle-soup after 
grandma Bui’s recipe

Choose: Beef | Chicken |  Shrimp  | Tofu

VIET RAMEN 12.5
Thick Udon noodle soup with chicken, 

shrimps, pork and boiled egg

Cha Gio / Loempia’s (2 pcs)	  4.75
Fried Vietnamese springrolls
Choose: Chicken | Veggie  

Hanoi Loempia’s (5 pcs)	  7.5
Authentic traditional chicken springroll wrapped in 
rice paper

SOUPS

SHRIMP - BEEF  - 
PORK - CHICKEN 

- TOFU 

Banh Mi	     9.75
Authentic Vietnamese baguette with vegetables and 
choose: Chicken | Beef | Tofu 

Bao Spicy Chicken 	     10
Vietnamese steamed Bao bun with spicy crispy 
chicken, spring onion, lettuce and vegetables

Bao Duck	   10
Vietnamese steamed Bao bun with tender duck 
pieces

Bao Saigon 	  10
Vietnamese steamed Bao bun with fried tofu dipped 
in fried union

Hanoi Salad 		  10
Fresh Vietnamese salad with homemade dressing 
with baked onions and fried onions
Choose: Beef | Chicken | Shrimp | Pork | Tofu  

LUNCH

Teriyaki chicken | Duckroll |
Hanoi Loempia’s

HANOI  Share

CRISPY
CHILI 

SOUP   12.5 
Spicy broth with rice noodles and;

Choose: Beef | Chicken |  Shrimp  | Tofu

(2 pcs) 9.5

SATÉ MIX (5 pcs)

A variety of vietnamese saté skewers
22.5

TOSTADAS
CRISPY TORTILLAS▲▼▲▼▲▼▲   10

Geroosterde aubergine  | Kip salsa | 
Gambas, chipotle en avocado 

NACHO
CASADEL

9.5

12.5



SAY YES TO BRUNCH
AMEN TO BREAKFAST
LOVE FOR DESSERTS
CHEERS TO BITTERBALLEN

EGGS
Shakshuka  	 12
Pittige tomaten, ei, paprika, peterselie, fêta en 
zuurdesembrood

Roerei (Op zuurdesembrood)
Naturel 				    7.5
Kaas 				    +0.5
Spek 				    +1
Zalm 				    +2
Gegrilde groenten & fêta  		  +1

Eggs benedict (Op brioche)	 12
Keuze uit: Spek — Zalm — Avocado 
Add avocado 			   +1.5
Add Parmezaan 			   +1.5

PANCAKES	 8.5

DESSERTS

KIDS

Croissant  	 4
Met jam en boter

Vers fruit  	  5

Bananabread  	 4.75

Kaneelbroodje  	 4.25

Yoghurt bowl  	 7
Met kokosgranola, vers fruit en honing

Kokosyoghurt (lacto-free) 	 7.5
Met speltgranola, fruit en honing

Nutella en vers fruit  

Crème brûlée  

Spek en maple-syrup 	                

Appel met kaneelsuiker  

BREAKFAST
 BRUNCH

Gewoon een boterham		  3.5
Van matthijs boon met:
—  Avocadospread 
—  Kaas 
—  Hagelslag 
—  Jam 
—  Pindakaas 

Kids vers fruit  	 3.5

Kids tosti met kaas  	 3

Kids tosti met ham en kaas	 3.25

Kids hotdog met ketchup 	             6.25

Kipnuggets, frites, appelmoes	 8.75

Kids beefburger met ketchup 	 6.25

Vanille-ijs met spikkels  	            6.25

Raketje 	 1.35

ALL 
DAY
Flatbread 	 	 7
Met aïoli en hummus

Brood met geslagen boter  	 7
Met crispy chili

Crunchy Cauliflower bites  ( 8 pcs) 	 9
Met tahinimayo en granaatappelpitjes

Kaasfondue  	 12.5
Met crudité en zuurdesem

Kaasplankje  	 11
3 kazen en garnituur

Bitterballen (8 pcs)     		  9

Bittergarnituur (12 pcs)     	 12.5
Bitterballen, kaastengels en vlammetjes

Krokante kippendijen ( 8 pcs)     	 9.25

Oude kaas kroketjes  ( 5 pcs) 	 9

Kaastengels (8 pcs)     			  9

Vlammetjes    (8 pcs)       		  9

Vegan bitterballen  (8 pcs)	 9.5

Olijven    		       4.25

Oude kaas   		  5

Notenmix +/- 100 grams 	 5

Appelcrumble  	 8.25
Met crème patisserie

Witte choco dessert  	 8
Met witte chocolade en stoofpeer

Kaneel ijstaart  		  8
Met kletskoppen

Yuzu cheesecake  	 8.5
Met vanille-ijs, rood fruit en crumble

Warm chocolade taartje  	 8
Met vanille-ijs. Uit de oven, dus kan ‘ff duren ;)

Churros  		  7.25
Met kaneelsuiker en choco-karamelsaus	

IJstaart dame blanche  	 7.75
Van vanille-ijs en chocolade

(van Matthijs Boon)

TOSTI
(van zuurdesem van Matthijs Boon)

Hummus  	             8.5
Met hüttenkäse, kiemgroenten, avocado, tomaat, 
en tomatenjam

Broodje Bal 	         9
Met mosterd

Philly cheese steak 	         8.75
Met steak, gebakken ui, sriracha mayo en cheddar

Philly cheese chicken 	         8.75
Met kip, gebakken ui, sriracha mayo en cheddar

Carpaccio 	             8
Met truffelmayo en parmezaan

Pulled Chicken 	             8.5
Met spicy mayo, uienchutney en bosui

Brie  	             8
Met pecan en vijgenjam

Kipfilet 	             8.5
Met kipfilet, Parmezaan, avocado en tomaat

Kroket	              5 (1pcs) | 9.25 (2pcs)     
Runderkroket geserveerd op een wit bolletje

Kaas 	  7.25
Jonge kaas

Ham-kaas 	  7.5
Jonge kaas en boerenham

Gegrilde groente  	     8.5
Muhammara en kaas

Chicken	     8.5
Kip, jonge kaas en uienchutney

Tuna	        8.5
Tonijn, rode ui en cheddar baby

BROOD
SMASH
BURGER 11.75

100% beefburger, cheddar, ui, sla, tomaat, pickle 
relish en burgersaus

BBQ SMASH
BURGER 12.5

100% beefburger, cheddar, bacon, pickle relish, 
tomaat, coleslaw en smokey bbq saus

VEGA(N)
BURGER ( ) 12

(Vegan) cheddar, ui, sla, tomaat, pickle relish en 
vegan burgersaus

FRIED 
CHICKEN
BURGER  12

Cheddar, ui, sla, tomaat en burgersaus

To add on:
Bacon 	      +1
Extra patty burger 	      +2.5

SPECIALS
Breakfast bagel	 	 11.5
Creamcheese, zalm, avocado en ei

Açai bowl	 	 11
Banaan, lijnzaad en rood fruit

Wentelteefjes 	 11
Van suikerbrood, kies:
- met bosvruchten jam
- met apple crumble en custard	 +1



Gerookte zalm   	

Garnalenkroket   	

Tonijnsalade   	

Gerookte forel   

Caesar Zalm	 12
Ei, croutons, romeinse sla, Parmezaan

Caesar Chicken	      11.5
Ei, croutons, romeinse sla, Parmezaan

Visplateau 		          12
Haring, gerookte zalm, paling en toast

Sardines 		          11.25
Uit blik

Gebakken gamba’s in knoflook olie 	 9

Calamares 		   9

Japanese Fried Calamares 		   9.75
Met wasabi mayo, bosui en furikake

Kibbeling		  8.75

Chipirones		   9
Met dragon mayo

Shrimp popcorn 		  9
Met bonitoflakes, bosui en spicy saus

Vistrio 			         9.75
Kibbeling, calamares, garnalenkroketjes

Visfrites 			   7.5

Gefrituurde mosselen	 8.75
Met kerrie mayo

Twister Frites 	 11
Kaas, baconcrisp, crispy chili olie, kimchi mayo

Pulled Salmon Frites	 11
Limoen mayo, sesam, lente-ui, nori

Stoofvlees Frites		  11
Mayo en zuur

Cheese Frites 		  8.75
Kaas, chilivlokken en truffel mayo

Pulled Chicken  Frites	 11
Sriracha mayo, kaas en gebakken uitjes

Rendang	 9

Garnaal 		    9

Serranoham   	 9

SALADE

OESTERS

SOEPEN

CREUSES NORMANDE    
Met rode wijn azijn, sjalot en tabasco

2pcs - 7.5 | 6pcs - 18

TOM YAM 	 11
met garnalen

POMPOEN  	 9.5
met cayenne peper en crème fraîche

Geserveerd met zuurdesem brood

FISH CROQUETTES

ZOETE
AARDAPPEL
FRITES 7.5
Basilicum Mayo en Parmezaanse Kaas
Truffel Mayo en Parmezaanse Kaas
Vegan Mayo 

Ambachtelijke mini croquettes geserveerd met 
limoenmayo en citroen (4 pcs)

Limoen Mayo & Sweet-Chili
Truffel Mayo

Saté Creme met seroendeng & gebakken uitjes
Gewoon Mayo

Vegan Mayo 

GOOISCHE
 6.25 FRITES

ANTI PASTI
Klein - 12.5 | Groot - 24.5

TAGLIERE LA 
DOLCE VITA

Mortadella - Parmaham - Salami Milano - 
Bruschetta - Gegrilde groenten

TAGLIERE
VERDE ( )

Taleggio - Gorgonzola - Bruschetta - 
Gegrilde Groenten - Olijven

BRUSCHETTE 
Van tomaat, knoflook, buffelmozzarella 

en pesto (3pcs | 6pcs)

Maritozzi		  7
Wij bakken zoete broodjes! From Rome, with love.

Huisgemaakt ijs     Keuze uit: 	 5
Amalfi Citroen | Pistache | Torta di Mele   

Huisgemaakte tiramisu    	    8
Authentiek bereid, zonder alcohol

DOLCE

FORNO

PESTO 
Penne, Basilicumpesto, Parmezaanse kaas, 

Mozzarella, Besciamella
Optie: Kip +3

LASAGNE
BOLOGNESE

Tomatenragu met rundergehakt en Parmezaanse 
kaas

PINSA
Traditionele Romeinse deegbereiding 
die tussen pizza en focaccia in zit. 

Pinsa Burrata ( ) 		
Tomatensaus, mozzarella, burrata, 
pesto, rucola

Pinsa Romana 		   
Tomatensaus, mozzarella, pesto, 
cherry tomaatjes, Parmaham

Pinsa Tartufo ( ) 	  
Mozzarella, mascarpone, truffeltapena-
de, champignons en truffelolie
Optie: Parmaham +3

Pinsa Nduja 		
Tomatensaus, mozzarella, pikante 
varkensworst, zongedroogde tomaat en 
ingelegde ui

Vitello Tonnato	           12.5
Mals kalfsvlees, tonijnmayonaise en kappertjes

Mortadella	            11
Mortadella, artisjok, zongedroogde tomaten en	
artisjokmayonaise

SAM 		   10.5
Parmaham, buffelmozzarella, avocado, tomaat, 
rucola, pijnboompitten en chili mayo

Caprese  	            10.5
Buffelmozzarella, tomaat, pesto, rucola en 
pijnboompitten

Calabrese 	            10
Pikante salami, rode pesto, parmezaan, pijnboom-
pitten

Melanzane  	            10
Gefrituurde aubergine, tomatensaus, 
mozzarella en Parmigiano Reggiano

Huisgemaakt krokant en luchtig Toscaans brood
SCHIACCIATA

Van De Houtoven en Tiramisu Hilversum

PIZZA
Margherita  
Tomatensaus, mozzarella, basilicum
Houtoventje 	
Tomatensaus, kaas, mozzarella, 
parmaham, rucola, Parmezaan

Salami 			 
Tomatensaus, mozzarella, 
Salame Milano

Pepperoni Piccante  
Tomatensaus, mozzarella, diavoluni, 
paprika, rode ui, pepers, chili olie

Giardino 		
Tomatensaus, mozzarella, rucola
gegrilde groenten en cherrytomaten 

 ø 16
Piccolo

10

 12

11

12 

12

ø 25
Grande

15

17

16

17

17

 METÀ 
(1/2)

10

10

10

10

GRANDE

15

15

15

15

PASTA DAL
(Pasta uit de houtoven) 12.5

CACCIATORE
Penne met kip, tomatensaus, olijven en kappertjes

MELANZANE 
Laagjes gefrituurde aubergine, tomatensaus, 

mozzarella en Parmezaanse kaas

SUPPLI
Mastro

Carbonara
Spaghetti, Pecorino, eiercreme, 

guanciale, zwarte peper

Cacio e Pepe
Spaghetti, Pecorino, zwarte peper creme, 

citroen zeste

Classico
Risotto, tomatensaus, Parmezaanse kaas, 

Basilicum en Mozzarella

Romeins Streetfood; krokant van buiten, zacht en 
suuuuper cheesy van binnen.

 Los - 6 | Trio tutti - 15 
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BRIOCHE
SANDWICH

Salade, limoen mayo en zoetzure groenten 

GO

LOADED
FRITES

8.75

KIBBELING	 8.75

AKA FISH+ 6.25   CHIPS

BRIOCHE
TRIO 12

Een drietal getoaste brioche met 
een verrassende variatie aan vis



STEAMED 
DIM SUM

JAPANESE SNACKS

MAKI'S (6 pcs)

POKÉBOWLS  12.5
Aloha Salmon - Teriyaki Chicken - California -
Spicy Tuna - Shrimp Delight - Tofu Veggie 

add extra portion of fish / chicken / tofu +3
add extra avocado +1.5

SASHIMI

TEMAKI 5.75

NIGIRI'S (2 pcs)

FUTO MAKI'S (5 pcs)

INSIDE-OUT
ROLLS

FRIED
DIM SUM

Shanghai Dumpling (3 pcs)	 7.5
Chinese soup dumplings filled with chicken, 
chicken stock & veggies.

Ha Kau (4 pcs)			   7
Smooth shrimp dumplings

Beef Dumpling (3 pcs)	 7.5
Korean steamed gyoza's filled with marinaded 
beef and veggies

Siu Mai Chicken (4 pcs)	 6
Steamed dumplings filled with chicken

Veggie dumpling  (4 pcs)	 6
Veggie “Ha Kau”

Large basket of dumplings (15 pcs)        23.5
A variety of steamed dumplings

Tja Seu Kau (4 pcs)	 7.25 
Crunchy shrimp ravioli

Wonton (4 pcs)		    6.75
Chinese dumpling with chicken

Mai Lee Kuun  (8 pcs)	 5.5
Mini springrolls

Mini shrimps  (8 pcs)		  6.5

Basket of fried snacks (20 pcs)	 23.5
A variety of fried dim sum

Edamame 		   6
Japanese soyabeans

Ebi Furai (4 pcs)		  7.75
Fried shrimps

Yakitori (4 pcs)		  7.5
Skewers with chicken

Gyoza  (4 pcs)		   6.75
Choose: Chicken, beef, spinach  or vegan

Gyoza Mixed Basket  (12 pcs)	 18

Cucumber  	     4.75

Avocado 	   4.75

Oshinko (Japanese radish)               4.25

Salmon 		      5.25

Tuna		       5.5

Salmon (6 pcs) 	  11

Tuna (6 pcs) 		     12

Salmon tataki (6 pcs)	 12

Tuna tataki (6 pcs)	 12.5

Sashimi mix (10 pcs)	 21

Salmon Avocado - California -  Tuna  - 
Veggie   - Shrimp

Unagi 			    5.5

Salmon 		    5

Tuna 			    5.25

Sea bass 			   5

Avocado	 5

Flaming salmon 	   5.25
With Japanese mayonaise and fishroe

Flaming Tuna 	 5.5
With Japanese mayonaise and fishroe

Nigiri Mix  (10 pcs)	 24.5
A variety of chef's favorite nigiri's

California	       8.5

Chicken	 9

Shrimp 		  9    

Veggie  	 8.5

Dynamite roll
Fried shrimp, flamed salmon, teriyakisauce, mayonaise

Crunchy teriyaki chicken
Chicken fillet, cucumber, sesame, teriyaki sauce

Vulcano roll
Fried shrimp, avocado, teriyakisauce, mayonaise

Enter the Dragonroll
Fried shrimp, avocado, eel, teriyakisauce

Californian Dreamroll
Surimi, cucumber, avocado topped off with fishroe

Flaming salmon
Raw & flamed salmon, avocado, spring onions

Flaming Tuna
Raw & flamed Tuna, avocado, cucumber, baked onions

Mixed up Salmon and Tuna
Salmon, tuna, cucumber, avocado, mayonaise, fishroe

Phillyroll
Cream cheese, avocado, cucumber, smoked salmon

Rainbowroll
Salmon, tuna, seabass, crab, avocado

Spicy sriracha Tuna  
Raw tuna, cucumber, five spices, srirachamayonaise

Veggie power  
Mango, cucumber, avocado, sesame

Peking Duck
Duck, cucumber, sesame, spring onions, hoisinsauce

TOKYO
SUSHI

SET
40 pcs | 56.5

Enter the Dragonroll - Californian dreamroll - 
Flaming Salmon roll - Nigiri salmon & tuna - 

Maki salmon & komkommer

VEGGIE
SET

22 pcs | 21.5
Maki komkommer - Maki oshinko - Nigiri avocado - 

Veggie power - vegan gyoza

DESSERTS 
Steamed Buns   (3 pcs)	 8.5
Choose: Chocolate | Matcha	

 4 pcs

7.75

 6.5

8

7.75

 6.25

 7.5

7.75

7.5

8

8.5

7

6

8

8 pcs

15

12.5

15.5

15

12

14.5

15

14.5

16.5

16.5

13.5

11

15.5
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URAMAKI SET
12 pcs | 23.5

Dynamite roll - Phillyroll - Rainbowroll

Baklava (2 pcs) 	 5.5
Laagjes crispy filodeeg gevuld met pistache en 
afgetopt met honingstroop

Malabi 	 6
Zijdezachte pudding van kokosmelk en rozenwater, 
gegarneerd met noten en kokosflakes

BENNY'S	  
DIPS  	 9
Zuurdesem pita met hummus, baba ganoush, tahini 
en matbucha.

Traditionele Syrische saffraanrijst, gemaakt door 
de moeder (a.k.a. de Ummi) van Benny

Mezze zonder concessies; een tafel vol met van 
alles wat Benny in huis heeft! 
Te bestellen per 2 personen

ALL OUT	  
MEZZE	 12.5 p.p.

SWEET
BENNY

MEZZE
MESSY

HUMMUS	  
PLATE   	 11
De klassieke, zijdezachte hummus, augurk en 2 
zuurdesem pita's

Benny is een combinatie van verschillen-
de Midden-Oosterse keukens; gevulde 
pita’s, falafel, gegrilde groenten, hum-
mus, baba ganoush en allerlei andere 
dips. 

Deze keuken leeft voor de Mezze; tafel 
lekker vol, eet gerust met je handen en 
vooral gezellig lang tafelen. We vinden dit 
een hele toffe toevoeging aan ons aan-
bod: ideaal om te delen, super smaakvol 
én met veel vega & vegan opties.

De keuken wordt gerund door drie heren, 
waaronder Benny himself. Ieder van hen 
heeft verschillende Midden-Oosterse 
roots, dus het is een mooie mix van stij-
len, keukens en smaken!

STUFFED 
PITA'S 

Falafel 	
Zuurdesem pita, the best falafel 
in town, tahini, salade en amba

Sabich 	  
Zuurdesem pita, gefrituurde 
aubergine, aardappel, tahini, 
salade, gekookt ei en amba

Shawarma 	  
Zuurdesem pita gevuld met kip 
van de Lindenhoff, tahini en 
salade

Mixed Pita Platter	
Try the full Benny Experience: 
alle drie de pita’s!

KIDS Pita Bennini
De gewone pita kids love: ei, 
tomaat & komkommer pita’s! 
Klein beetje Tahini on the side.

 HALVE 
(1/2)

7

7

7

19

HELE

12

12

12

29

6

|

|

|

|

SHAKSHUKA  
FALAFEL  

SHAWARMA

UMMI'S
RICE

BOWL 12.5

Kies:

MOUT
SPEELKAARTEN
Spice up your gamenight in stijl met onze eigen MOUT - speelkaarten! 
Gewoon aan tafel te bestellen en mag je daarna mee naar huis nemen ;)

4.5

TO SHARE



SHARING
CARINGSuper is

PERFECT 
BRUNCH

De titel zegt het eigenlijk al hèè. 
Samen delen, samen... naja je 
weet wel

Jullie favoriete gerechten bij 
brunch!

Dit prachtige pand is ruim honderd jaar geleden 
gebouwd als autogarage en showroom voor 
de welgestelden uit Hilversum en omstreken. 
Autopalace De Wit was een vooruitstrevend pand 
en straalde optimisme en weelde uit. Het was 
een modern, open gebouw met een enorme vrije 
overspanning en een dun schaaldak van beton. 
In 1912 was beton een nieuw bouwmateriaal en 
er zijn slechts enkele van deze grote schaaldaken 
gemaakt. Het werd ontworpen in de Art Nouveau 
stijl, overgewaaid uit Parijs.

Niet veel later werd het gebouw in gebruik 
genomen als Het Nederlandse Seintoestellen 
Fabriek en vormt het gebouw de basis van de 
ontwikkeling van omroepstad Hilversum als 

Gerechten die geschikt zijn als 
je een keer geen zin hebt om te 
delen ;)

Kaasfondue 	 12.5
Met crudite en zuurdesem

Tagliere La Dolce Vita	 12.5 | 24.5 
Mortadella - Parmaham - Salami Milano - 
Bruschetta - Gegrilde groenten

All Out Mezze		  12.5 p.p.
Mezze zonder concessies; een tafel vol met 
van alles wat Benny in huis heeft! 
Te bestellen per 2 personen

Pinsa Tartufo  	  10 | 15 
Mozzarella, mascarpone, truffeltapenade, 
champignons en truffelolie
Optie: Parmaham +3

Shrimp popcorn 		  9
Met bonitoflakes, bosui en spicy saus

Visplateau 		          12
Haring, gerookte zalm, paling en toast

Schiacciata Vitello Tonnato	           12.5
Mals kalfsvlees, tonijnmayonaise en kappertjes

Caesar Salad	 11.5
Ei, croutons, romeinse sla, Parmezaan
Kies: Chicken of Zalm (+0.5)

Ummi's Rice Plate  	 12.5
Traditionele Syrische saffraanrijst, gemaakt 
door de moeder (a.k.a. de Ummi) van Benny
Kies: Shakshuka  | Falafel  | Shawarma

Caliente Club Sandwich  	 12
Kip - avocado - sla - nachos

Temaki Handroll	 5.75
Kies: Salmon Avocado - California -  Tuna  - 
Veggie   - Shrimp

Breakfast bagel  	 12
Creamcheese, zalm, avocado en ei

Bao Spicy Chicken 	     10
Vietnamese steamed Bao bun with spicy crispy 
chicken, spring onion, lettuce and vegetables

SOLO 
CLUB

Primi Melanzane  	 12.5
Laagjes gefrituurde aubergine, tomatensaus, 
mozzarella en Parmezaanse kaas

Tom Yam soep		  11
Met garnalen

Ramen	  12.5 
Thick Udon noodle soup with chicken, shrimps, pork 
and boiled egg

Pita Shawarma 	 (Halve) 7 | (Hele) 12 
Zuurdesem pita gevuld met kip van de Lindenhoff, 
tahini en salade

Pokebowl		  12.5
Aloha Salmon - Teriyaki Chicken - California -
Spicy Tuna - Shrimp Delight - Tofu Veggie 

Fried Chicken Burger	      12
Cheddar, ui, sla, tomaat en burgersaus

Burrito bowl 	 12
Een burrito zonder jasje, met salade, supergezond!
Keuze uit:
Mexicaanse rijst of geroosterde aardappel
En dan keuze uit:
Kip salsa  | Pulled beef  | Geroosterd varken |
Geroosterde aubergine  | Paddenstoelen 

naar
van

AUTOPALACE 
DE WIT

Nachos 	 9.5
Tomatensalsa - kaassaus - crème fraîche 
Extra's: Guacamole  +2 | Pulled beef +2 | 
Kip  +2 | Double cheese  +1.5 | 
Paddenstoelen   +2 | Vegan   +0

Tostadas 		  10
Kies: Geroosterde aubergine | Kip salsa | 
Gerookte makreel met chipotle 

Vietnamese Chicken Bucket 	 11.75
Dipsauce: chilisauce and satéhoisin

Saigon saté mix (5 pcs)	 22.5
A varietity  of vietnamese saté skewers

Uramaki Mix	 12 pcs | 23.5
Dynamite roll - Flaming Salmon - Rainbowroll

Gyoza  (4 pcs)		   6.5
Crispy dumplings with: 
Chicken | Beef | Spinach   | Vegan 

Brood met geslagen boter  	 7
Met crispy chili

centrum van Nederland voor radio & televisie. 
Jaren later werd het gebouw in gebruik genomen 
als feestzaal Trianon en Casino met bioscoop. In 
de laatste jaren stond het gebouw bekend als De 
Eurobioscoop.

Er was niets meer zichtbaar van de oorspronkelijke 
Art Nouveau architectuur. Het gebouw was in de 
loop der jaren geheel in verval geraakt. Het was als 
een rechthoekige ‘doos’ ingepakt met armoedige 
gevelbeplating. Ook aan de binnenzijde was niets 
zichtbaar van het schaaldak met grote daklichten. 
De Eurobioscoop was misschien wel het lelijkste 
gebouw van Hilversum op een van de meest 
prominente plekken in het centrum.
Het gebouw was bijna gesloopt, maar gelukkig 

zijn alle krachten verenigd om dit gebouw te 
behouden. De voorgevel in Art Nouveau stijl is 
gerestaureerd. Bestaande resten zijn weer 
zichtbaar gemaakt en er zijn veel elementen 
teruggebracht naar origineel ontwerp. Het 
prachtige schaaldak is hersteld en de ramen in 
het dak zijn weer open gemaakt. Er zijn enkele 
nieuwe onderdelen toegevoegd, die een 
mooi contrast vormen met de oorspronkelijk 
architectuur. Met de nieuwe gevel aan de 
marktzijde en uitbreiding aan de zijkant opent 
het gebouw zich naar de stad. Kortom: MOUT 
geeft nieuw leven aan dit prachtige gebouw.

Passión de Lima		  7.5
Huisgemaakte ijstaart met limoen & 
passievruchtencreme

Witte choco pistache cheesecake	 5.75
Met bastogne bodem

Steamed Buns (3 pcs) 	 8.5
Kies: Chocolate | Matcha 	

Baklava (2 pcs) 	 5.5
Laagjes crispy filodeeg, gevuld met pistache, 
afgetopt met honingstroop

Dessert
Sgroppino 	 9.5
Prosecco, lemon sorbet ice cream, MOUT 
wodka and lime juice.

Huisgemaakte tiramisu  	    8
Authentiek bereid, zonder alcohol

Warm chocolade taartje  	 8
Met vanille-ijs. Uit de oven, dus kan ‘ff duren ;)

THERE IS ALWAYS 
ROOM FOR	

KIDS
Gewoon een boterham	 3.5
Kies: Kaas | Hagelslag | Jam | Pindakaas | 
Avocadospread 

Kids vers fruit  	 3.5

Kids tosti kaas   (en ham +0.25)                     3

Pita Bennini	 6
Komkommer, tomaat, ei en tahini on the side

Kinderquesadilla  	 3.5

Pizza Margherita piccolo  	 10

Kipnuggets, frites, appelmoes	 8.75

Kids beefburger met ketchup 	 6.25

Kids hotdog met ketchup 	             6.25

Visfrites 			   7.5

Maki Cucumber  	 4.75

Vanille-ijs met spikkels  	            6.25

Raketje 	 1.35

ALLERGIEËN, 
DIEETWENSEN 
EN DAT SOORT 

DINGEN

Bij Mout denken we graag mee. Je kunt 
makkelijk zien welke gerechten pittig    

of zelfs extra pittig   , maar ook welke 
vegetarisch  of veganistisch   zijn. 
Soms kan een gerecht ook veganistisch 
worden gemaakt, dan staat er  ( )

En heb je allergieën? Check onze website! 
Scan de QR code om meteen zelf aan de slag 
te gaan of vraag het personeel om advies!

alles

Opening Autopalace de Wit, 1912

Nederlandse seintoestellenfabriek, c.a. 1920


